
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Our team welcomes you to The Athens Gate Hotel Roof Top Restaurant! 

 

In our kitchen we have focused our talent and thoughts in order to order to create unforgettable recipes using 

top quality raw materials from all over Greece. We believe that you will recognize in every dish 

our love and passion for Greek Gastronomy as well as our efforts to provide the best quality hospitality. 

 

We wish you enjoy your meal! 

Chef de Cuisine: Evdokia Fylakouri 

 

 

 

 

Η νκάδα ηεο θνπδίλαο ζαο θαιωζνξίδεη ζην εζηηαηόξην ηνπ μελνδνρείνπ The Athens Gate! 

΢ην εζηηαηόξηό καο ζπγθεληξώζακε ην ηαιέλην καο, πεηξακαηηζηήθακε θαη ζπλδπάζακε 

εμαηξεηηθήο πνηόηεηαο πξώηεο ύιεο, πνπ καο πξνζθέξεη απιόρεξα ε Ειιεληθή γε. 

 

΢ας εστόμαστε καλή όρεξη! 

Chef de Cuisine, Επδνθία Φπιαθνύξε 

 

 

 

 

Follow us on social media! 

#The Athens Gate Hotel 

 

 

 



 
 

 

Dinner Menu 
Served from 19:00 to 23:00│΢εξβίξεηαη από ηηο 19:00 κέρξη ηηο 23:00 

 

΢αιάηεο │ Salads 

΢αιάηα κε θνινθύζη, ζπαξάγγηα, ξόθα θαη ιάδη ιεπθήο ηξνύθαο 
Zucchini Salad with  asparagus, arugula and white truffle oil  

13 
 

 ΢αιάηα ζπαλάθη κε καξαζνηύξη Άλδξνπ, θύιιν θξνύζηαο θαη κπξωδηθά 
Spinach salad with soft cheese from Andros, filo pastry and herbs 

14 
 

 ΢αιάηα κε ληνκάηα, δπόζκν, ραξνύπη, θαπαξόκεια θαη κόπο κπδήζξαο 
 Salad with tomatoes, fresh mint, caper leaves and Greek soft cheese mouse 

12 

 

Οξεθηηθά │Starters 

 
Κξύα ζνύπα ληνκάηαο 
Cold tomato soup 

10 
 

Μνπο ιεπθνύ ηαξακά κε ηξαγαλέο πίηεο 
White fish row mouse with crispy pies   

11 
 

Γαύξνο καξηλάηνο κε καπξνκάηηθα θαζόιηα  
Marinated anchovies with black eyed peas  

15 
 

Μαζηέιν Χίνπ ζαγαλάθη κε ηζάηλεη καληαξίλη 
Cheese Saganaki with mandarin chutney 

 13 

 

Μνζραξίζην θαξπάηζην κε θάππαξε, κνπζηάξδα θαη ζρνηλόπξαζν   
Beef Carpaccio with capers, mustard, and chives 

 17 

 

Ψωκί & Dip 

Bread & Dip 

1€ per person 

 

 

 

 

…we went shopping and chose the best seasonal 

products, from all over the lands and seas of 

Greece… 

 



 

 

Κπξίωο πξνηάζεηο │Main Dishes 
 

 

Ραβηόιηα γεκηζηά κε κνβ παηάηα ζε δωκό ιαραληθώλ 

      Staffed Ravioli with purple potatoes in vegetable broth    

16 

Σαιηαηέιεο κε ληνκαηίληα, ειηέο, δπόζκν θαη γξαβηέξα 

Tagliatelle pasta with baby tomatoes, olives and Greek hard cheese   

14 

Φξέζθα ζπαγγέηη κε θαπληζηή κπξηδόια, θακέλε κπδήζξα θαη απγό 

Fresh spaghetti with smoked pork, burned hard cheese and eggs 

15 

Κνηόπνπιν θηιέην κε πνπξέ παηάηαο, πέζην ξίγαλεο θαη ζηλάπη ηνπξζί 

Chicken fillet with mashed potatoes, oregano pesto and pickled mustard  

18 

Μνζραξάθη ζράξαο κε θαξέ κειηηδάλαο, ληνκαηίληα θαη ζάιηζα θξέαηνο 

Rump steak with eggplant salad, and baby tomatoes in meat sauce  

25 

Μπαξκπνύλη θηιέην κε καύξν ηαξακά θαη baby ζπαλάθη 

Mullet filet with black fish roe and baby spinach leaves 

27 

Καιακάξη ζράξαο καξηλαξηζκέλν κε θόιηαλδξν, ηζάηλεη θάππαξεο θαη θάβα 

Grilled squid marinated with coriander, cappers chutney and fava 

26 

΢αξγόο θηιέην κε ζηακλαγθάζη θαη αθξό ιεκνληνύ 

   White Sea bream filet with wild greens and lemon foam 

31 

 

 

 

 

 

 

…our innovative menus, using local 

organic products and the finest and 

freshest produce, range from lunch 

sandwiches and salads, to Greek 

specialties & delicious dinner plates… 

 

 



 

 
΢πηηηθά Γιπθά │Homemade Desserts 

 
Our fresh homemade desserts are prepared everyday by our Chef, using the finest ingredients. 

 

Πνηθηιία παγωηώλ (βαλίιηα, ζνθνιάηα, θξάνπια, θαϊκάθη, πεπόλη, θαλέιια) 

Selection of ice-cream (vanilla, chocolate, strawberry, kaimaki, melon, cinnamon) 

8 

 

΢νύπα θξάνπιαο κε δπόζκν θαη παγωηό lemongrass   

Strawberries soup with mint and lemongrass ice cream 

11 

 

Μνπο ζνθνιάηαο ζε «ρώκα» ζνθνιάηαο κε θαξακειηδέ θνπληνύθηα  

Chocolate mousse in chocolate “dust” with caramelized walnuts  

12 

 

«Μπνπγάηζα» κε ζθνιηάηα, παγωηό θαλέιια θαη ζάιηζα θαξακέιαο 

Greek «Bougatsa» with fyllo pastry, cinnamon ice cream and caramel sauce  

10 

 

Κξέκ κπξνπιέ κε αξκπαξόξηδα θαη ηξηαληάθπιιν 
Crem brule with apple geranium and rose 

10 
 

Chef de Cuisine 
Evdokia Fylakouri 

 
 

                                   Γηα ηελ πξνεηνηκαζία ηωλ πηάηωλ καο ρξεζηκνπνηνύκε έμηξα παξζέλν ειαηόιαδν. 
                                        For the preparation of our dishes we use extra virgin olive oil. 

 
 

                       Παξαθαινύκε ελεκεξώζηε καο γηα πηζαλέο αιιεξγίεο. 
                       Kindly inform us for potential allergies. 

 
 

          Ο θαηαλαιωηήο δελ έρεη ππνρξέωζε λα πιεξώζεη αλ δελ ιάβεη ην λόκηκν παξαζηαηηθό ζηνηρείν (απόδεημε - ηηκνιόγην) 
             Guest is not obliged to pay, if the notice of payment has not been received (receipt - invoice) 

 Οη αλαθεξόκελεο ηηκέο είλαη ζε €. All prices are quoted in Euros. 

 

 

 

 

 

 

 

…Enjoy a lovely dinner with the 

friendliest service and indulge yourself 

at a table with a once in a lifetime view!s 

 

 
 
 
 

 
 
 
 



 

Λεπθά θξαζηά │ White wines 
 

ΜΤΛΟΠΟΣΑΜΟ΢ ΑΓΙΟΤ ΟΡΟΤ΢  
Πνηθηιία Μνζράην Αιεμάλδξεηαο & Ρνδίηε, 

Άγην Όξνο 
MYLOPOTAMOS  

Moschato Alexandreias & Roditis Selection, 
Holy Mountain of Athos (bio) 

19.00  
 

ΜΟ΢ΥΟΦΙΛΔΡΟ ΜΔΓΑΠΑΝΟΤ  
Πνηθηιία Μνζρνθίιεξν, Πεινπόλλεζνο 
MOSCHOFILERO MEGAPANOU  

Moschofilero Selection , Peloponnese Region 
21.00  

 
Σ΢ΔΛΔΠΟ΢ ΜΑΝΣΙΝΔΙΑ  

Πνηθηιία Μνζρνθίιεξν, Πεινπόλλεζνο 
TSELEPOS MANTINEIA  

Moschofilero Selection , Peloponnese Region 
25.00  

 
ΚΣΗΜΑ ΘΔΟΠΔΣΡΑ  

Πνηθηιία Μαιαγνπδηά, Αζύξηηθν, Μεηέωξα 
THEOPETRA ESTATE  

Malagousia, Asirtiko Selection, Central 
Greece, 

Meteora Region 
27.00  

 
΢ΑΝΣΟΡΙΝΗ Α΢ΤΡΣΙΚΟ  

Πνηθηιία Αζύξηηθν, Πεξηνρή ΢αληνξίλε 
SANTORINI ASSYRTIKO  

Asirtiko Selection, Santorini Island 
28.00 

 
ΠΔΣΡΙΝΔ΢ ΠΛΑΓΙΔ΢ ΚΣΗΜΑ 

ΠΑΛΤΒΟΤ  
Πνηθηιία Chardonnay & 

Μαιαγνπδηά, Νεκέα 
STONE HILLS PALYVOU ESTATE 
Chardonnay & Malagousia Selection, 

Peloponnese, Nemea 
27.00 

 
ΘΔΜΑ ΚΣΗΜΑ ΠΑΤΛΙΓΗ  

Πνηθηιία Αζύξηηθν θαη Sauvignon Blanc, 
Πεξηνρή Δξάκα 

THEMA PAVLIDI ESTATE  
Asirtiko and Sauvignon Blanc Selection, 

Northern Greece 
29.00 

 

Κόθθηλα θξαζηά │ Red wines 
 

ΜΤΛΟΠΟΣΑΜΟ΢ ΑΓΙΟΤ ΟΡΟΤ΢  
Merlot, Cabernet Sauvignon & Λεκληό, Άγην 

Όξνο 
MYLOPOTAMOS  

Merlot, Cabernet Sauvignon & Limnio 
Selection, Holy Mountain of Athos (bio) 

21.00  
 

KTHMA ΠAΠAIΩANNOY 
Πνηθηιία Αγηωξγίηηθν, Πεινπόλλεζνο, Νεκέα 

PAPAIOANNOU ESTATE  
Aghiorgitiko Selection, Peloponnese, Nemea 

Region 
25.00  

 
Α΢ΚΗΣΙΚΟ΢  

Πνηθηιία Syrah, Cabernet Sauvignon,  
Πεξηνρή Μεηεώξωλ 

ASKITIKOS Cabernet  
Syrah, Cabernt Sauvignon Selection, Central 

Greece, Meteora Region 
26.00 

 
ΓΟΤΡΔΙΟ΢  

Πνηθηιία Syrah,Merlot,Cabernet Πεξηνρή 
Θεζζαινλίθε 
DOURIOS 

 Syrah Merlot, Cabernet Selection, Northern 
Greece, Thessaloniki Region 

27.00 
 

ΙΑΝΟ΢  
Πνηθηιία Cabernet Sauvignon 100%,  
Πιαγηέο Αηγηαιείαο, Πεινπόλλεζνο   

IANOS  
Cabernet Sauvignon 100% Selection, 

Peloponnese Region 
28.00 

 
ΚΣΗΜΑ ΛΤΡΑΡΑΚΗ΢  

Πνηθηιία Syrah, Κνηζηθάιη Πεξηνρή 
Ηξάθιεην Κξήηεο 

LYRARAKIS ESTATE  
Syrah, Kotsifali Selection, Crete Region 

32.00 
 

ΚΣΗΜΑ ΚΑΡΤΠΙΓΗ΢  
Πνηθηιία Syrah, Πεξηνρή Κξαλλώλα, Λάξηζα 

KARIPIDIS ESTATE  
Syrah Selection, Central Greece 

33.00 
 



 

4.00 
5.50 

 
6.00 

 
5.00 

 

 
Ρνδέ θξαζηά │ Rose wines 

 
ΑΚΡΔ΢ ΢ΚΟΤΡΑ΢  

Πνηθηιία Αγηωξγίηηθν, Μνζρνθίιεξν, Οξεηλή 

Κνξηλζία, Πεινπόλλεζνο   

AKRES SKOURAS  

Agiorgitiko, Moschofilero Selection, Corinth 

region, Peloponnese 

20.00 

 

ΣΟ ΡΟΓΙ ΣΟΤ ΝΗ΢ΙΟΤ  

Πνηθηιία Μαιαγνπδηά, Μαπξνηξάγαλν Πάξνο 

RODI OF THE ISLAND  

Malagouzia, Mavrotragano  Selection, Paros 

Island, Cyclades 

23.00  

 

ΑΚΑΚΙΔ΢ ΚΤΡ ΓΙΑΝΝΗ  

Πνηθηιία Ξηλόκαπξν, Ακύληαην Φιώξηλαο 

AKAKIES KYR GIANNI  

Xinomavro Selection, Northern Greece 

24.00 

 

LA TOUR MELAS IDYLLE  

Πνηθηιία Grenache, Αγηωξγήηηθν, Syrah, 

Κεληξηθή Ειιάδα 

LA TOUR MELAS IDYLLE  

Granache , Syrah & Agiorghitiko Selection, 

Central Greece 

26.00 

 
Γιπθά θξαζηά │ Dessert wine 

 
΢ΑΜΟ΢ ΑΝΘΔΜΗ΢  

Πνηθηιία Μνζράην, ΢άκνο 

SAMOS ANTHEMIS    

Moschato Selection, Samos Island 

22.00 

 

Ηκίγιπθα θξαζηά │ Semisweet wine 
ΜΤΛΟΠΟΣΑΜΟ΢ ΑΓΙΟΤ ΟΡΟΤ΢  

Πνηθηιία Μνζράην Ακβνύξγνπ,  
Άγην Όξνο(bio) 

MYLOPOTAMOS  
Hamburg Moschato Selection 
Holy Mountain of Athos (bio)  

19.00  

 
΢ακπάληεο & αθξώδεο │ Champagnes & 

sparkling 
 

Moet & Chandon 750ml 

100.00 

 

ΑΚΑΚΙΔ΢ KΤΡ ΓΙΑΝΝΗ ΑΦΡΩΓΔ΢  

Πνηθηιία Ξηλόκαπξν ,Ηκίμεξνο, Ρνδέ, 

AKAKIES KYR GIANNI SPARKLING 

Xinomavro Selection, Medium Dry, Rose 

26.00 

 

ΑΜΑΛΙΑ Σ΢ΔΛΔΠΟ΢  

Brut 375ml 

AMALIA TSELEPOS  

Brut 375ml 

17.00 

 
 
 
 

Πνηήξη Κξαζί │ Wine by the Glass 
 

Λεπθό Ξεξό / White Dry 
Κόθθηλν Ξεξό / Red Dry  
Ρνδέ Ξεξό /Rose Dry  
Γιπθό / Sweet 
Αθξώδεο / Sparkling 
Ηκίγιπθν /Semi-sweet 

 

 

 

 

 

Beers │ Μπύξεο 

 

Mythos Glass 350ml│Πνηήξη Μύζνο 350ml 

Mythos Glass 500ml│ Πνηήξη Μύζνο 500ml 

“Pikri” Greek Indian Pale Ale │  
Ειιεληθή Indian Pale Ale “Pikri” 
Corfu Red Ale │Κόθθηλε Μπύξα 
Κέξθπξαο  

 

 

 

 

5.50 

6.00 

6.50 

7.00 

8.00 

7,00 
 



 

4.50 

4.50 

4.50 

 

 

Cocktails 12 €

Athens Gate Cocktail 
 Ginger, Tsipouro, Lime, Peppermint, Sprite 

 
Margarita 

Tequila, Cointreau, Fresh Lime Juice 
 

Bloody Mary 
Vodka, Tomato juice, Lemon Lime juice, 

Worcesteshire sauce  
 

Dry Martini 
Gin, Dry Martini 

 
Cosmopolitan 

Vodka, Cranberry Juice, Lime Juice, 
Cointreau: 

 
Mojito 

Havana Club, Fresh Lime, Brown sugar, 
mint & soda 

 
Caipirinha 

Cachaca, Fresh Lime, Brown sugar & 
Crushed Ice 

 
Pina Colada 

Rum, Coconut Milk & Fresh Pineapple 
 

Aperol Spritz 
Aperol, Sparkling wine & Soda water 

 
Mastic Spritz 

Masticha liquer, sparkling wine, lime, fresh 
basil 

 
Strawberry Daiquiri   

Rum, lime & fresh strawberries  

 
 

 
 
 

Negroni 
Gin, Campari, Martini Rosso 

 

Mai Tai 
Rum, Orange Juice & Grenadine 

 
Long Island Ice Tea 

Gin, Rum, Tequila, Vodka, Cointreau, Lime 
juice, Lemon juice & Cola 

 
Manhatan 

Jack Daniels, Martini Rosso, Angustura 
 

Kir Royal 
Champagne, Creme de Cassis 

 
Summer Sangria 

Cointreau, Ginger, Fresh fruits, Mint, White 
wine, Lemon 

 
Zombie 

Bacardi white+black+ yellow, pineapple, 
orange, apricot brandy, lime 

 

Non Alcoholic Cocktails 

Venus  4.50 
Sprite & Grenadine 

 
Virgin Mary 6.00 

Tomato Juice, Lemon Juice, Worcestershire 
sauce 

 
Fruit Punch 7.00  

Mixed Fruit Juices & Grenadine 
 

Virgin Mojito 6.00 
Fresh Lime, Brown sugar, mint & soda 

 

 

Greek Alcohol Drinks │ Πνηά Ειιεληθήο Παξαγωγήο 

Ouzo│ Ούδν 

Tsipouro│ Σζίπνπξν 

Liqueur Masticha│ Ληθέξ Μαζηίρα 

 


